GMS517 - GASTRONOMI VE TURIZM - Turizm Arastirmalari Enstitiisii - Gastronomi ve Mutfak Sanatlar Ana Bilim Dali
Genel Bilgiler

Dersin Amaci

Dersin amaci, strdirilebilir turizm gelisiminde gastronominin énemi konusunda 6grencilerde bir anlayisin gelismesini; gastronomi, agirlama ve turizm ile iliskili
konularda kendi deger ve tutumlarini yaratmalarini saglamaktir.

Dersin Igerigi

Gastronomi, Rekreasyon, Turizm, Ozel ilgi Turizmi ve ili§kili Kavramlar, Gastronominin Bilimsel ve Sanatsal Boyutlari; Turistik Urlin ve Cekicilik Olarak Gastronomi;

Agdirlama Endustrisinin Boyutu Olarak Gastronomi; Gastronomi Turizmi ve Gastronomi Turizminin Gelisimi; Yeme Aliskanliklari ve Geleneklerinin Gelisimi; Turizm Sistemi,
Agirlama Uriing, Hizmetin Ozellikleri, Strdrilebilir Turizm.

Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

Celil Cakiar (Editor), Kavramlar ve Orneklerle GENEL TURIZM, Detay Yayincilik. Ankara, 2019. Hiilya Kurgun ve Demet Bagiran Ozseker, Gastronomi ve Turizm, Detay
Yayincilik, Ankara, 2016. Ocal Usta, Turizm Genel ve Yapisal Yaklasim, Detay Yayincilik, Ankara, 2009. Mehmet Sarugik (Ed.), Tim Yénleriyle Gastronomi Bilimi, Detay
Yayincilik, Ankara, 2017. Sevgin Akis Roney, Turizm Bir Sistem Analizi, Detay Yayincilik, Ankara, 2011. Ayhan Gékdeniz, Baris Erdem, Yakup Ding ve Sabriye Celik Uguz,
Gastronomi Turizmi, Detay Yayinailik, Ankara, 2017. Nazmi Kozak, Meryen Akoglan Kozak ve Metin Kozak, Genel Turizm ilkeler ve Kavramlar, Detay Yayincilik, Ankara,
2017. Mehmet Sarnsik (Ed.), Uluslararasi Gastronomi, Detay Yayincilik, Ankara, 2017. Diriye Bozok, Cevdet Avcikurt, Murat Dogdubay, Mehmet Sarioglan ve Goksel
Kemal Girin, Gastronomi Uzerine Arastirmalar, Detay Yayincilik, Ankara, 2018. Atilla Akbaba ve Neslihan Cetinkaya, Gastronomi ve Yiyecek Tarihi, Detay Yayincilik,
Ankara, 2018. Alan F. Harrison, Gastronomy, New Horizon Books, Sussex, 1982.

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yéntemleri

Gastronomi ve turizm dersi multi disipliner bir alan oldugu icin 6grencilere felsefe, sanat, kiltir, sosyoloji, yonetim bilimleri, davranis bilimleri alanlarinda okumalar
yapmalari 6nerilebillir.

Ders i¢in Onerilen Diger Hususlar

Gastronomi ve turizm dersi multi disipliner bir alan oldugu icin 6grencilere felsefe, sanat, kiltur, sosyoloji, yonetim bilimleri, davranis bilimleri alanlarinda okumalar
yapmalari 6nerilebillir.

Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilari
Doc. Dr. ibrahim ilhan
Dersin Verilisi

Dersin birinci saatlerinde 6gretim elemani haftanin konusunu anlatir. Dersin ikinci saatinde 6grenci sunumlari yapilir. Dersin tglincli saatinde haftanin konusu Uzerine
tartismalar yapilir.

Dersi Veren Ogretim Elemanlari

Doc. Dr. ibrahim ilhan

Program Ciktisi

. Gastronomi ve turizm kavramlarini tanimlar ve agiklar.

Rekreasyon, turizm ve gastronomi iliskisini agiklar.

. Gastronominin sanatsal ve bilimsel boyutlarini agiklar.

Kultur ve yiyecek arasindaki baglantiyi, degisik kiltlrlerde yiyecegin anlam ve énemini agiklar.

sw o

Haftalik icerikler

Ogretim
Sira Hazirlik Bilgileri Laboratuvar Metodlan Teorik Uygulama
1 Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve 6gretim Anlatma Gastronomi ve Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani tarafindan verilen ders notlarinin ilgili bolimlerini Yontemi, iligkili elemani haftanin konusunu anlatir.
okumak, internet arastirmasi yapmak. Dénem basinda Soru Cevap, Kavramlar Dersin ikinci saatinde 6grenci
konusu ve takvimi belirlenen sunum &devlerinin 6grenciler Tartisma sunumlari yapilir. Dersin Gg¢lincl
tarafindan hazirlanmasi. Yontemi, saatinde haftanin konusu tzerine
Ogrencilerin tartismalar yapilir.
Sunumlari
2 Onerilen ders kitabinin, yardimar kitaplarin ve 6gretim Anlatma Uretim ve Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani tarafindan verilen ders notlarinin ilgili bélimlerini Yontemi, Tuketim elemani haftanin konusunu anlatir.
okumak, internet arastirmasi yapmak. Donem basinda Soru Cevap, Boyutuile Dersin ikinci saatinde 6grenci
konusu ve takvimi belirlenen sunum &devlerinin 6grenciler Tartisma Gastronomi sunumlari yapilir. Dersin tglincl
tarafindan hazirlanmasi. Ydéntemi, saatinde haftanin konusu Ulzerine
Ogrencilerin tartismalar yapilir.

Sunumlari



Sira Hazirlik Bilgileri

3

10

11

Onerilen ders kitabinin, yardimci kitaplarin ve égretim
elemani tarafindan verilen ders notlarinin ilgili bolimlerini
okumak, internet arastirmasi yapmak. Donem basinda
konusu ve takvimi belirlenen sunum &devlerinin 6grenciler
tarafindan hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardimai kitaplarin ve 6gretim
elemani tarafindan verilen ders notlarinin ilgili bélimlerini
okumak, internet arastirmasi yapmak. Dénem basinda
konusu ve takvimi belirlenen sunum &devlerinin 6grenciler
tarafindan hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardimci kitaplarin ve égretim
elemani tarafindan verilen ders notlarinin ilgili boltimlerini
okumak, internet arastirmasi yapmak. Donem basinda
konusu ve takvimi belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler
tarafindan hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardimai kitaplarin ve 6gretim
elemani tarafindan verilen ders notlarinin ilgili bolimlerini
okumak, internet arastirmasi yapmak. Donem basinda
konusu ve takvimi belirlenen sunum &devlerinin 6grenciler
tarafindan hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardimai kitaplarin ve égretim
elemani tarafindan verilen ders notlarinin ilgili bélimlerini
okumak, internet arastirmasi yapmak. Donem basinda
konusu ve takvimi belirlenen sunum &devlerinin 6grenciler
tarafindan hazirlanmasi.

Ara sinav yerine gecgecek olan sunum 6devi ve sunumunun
konusu, bicimi, icerigi ve nasil degerlendirilecegi dénem
basinda 6grencilere duyurulacaktir.

Onerilen ders kitabinin, yardimai kitaplarin ve égretim
elemani tarafindan verilen ders notlarinin ilgili bélimlerini
okumak, internet arastirmasi yapmak. Donem basinda
konusu ve takvimi belirlenen sunum &devlerinin 6grenciler
tarafindan hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardimai kitaplarin ve 6gretim
elemani tarafindan verilen ders notlarinin ilgili bolimlerini
okumak, internet arastirmasi yapmak. Dénem basinda
konusu ve takvimi belirlenen sunum &devlerinin 6grenciler
tarafindan hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardimai kitaplarin ve égretim
elemani tarafindan verilen ders notlarinin ilgili bélimlerini
okumak, internet arastirmasi yapmak. Dénem basinda
konusu ve takvimi belirlenen sunum &devlerinin 6grenciler
tarafindan hazirlanmasi.

Ogretim
Laboratuvar Metodlan
Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Teorik

Gastronominin
Sanatsal ve
Bilimsel
Boyutlari: Bilim
Olarak
Gastronomi

Gastronominin
Sanatsal ve
Bilimsel
Boyutlari:
Sanat Olarak
Gastronomi

Kultur olarak
Gastronomi

Yeme
Aliskanhklar
ve
Geleneklerinin
Olusumu

Rekreasyon,
Gastronomi,
Turizm ve
iliskili
Kavramlar

Guz Yariyili
Ara Sinavi

Turizm Sistemi
ve isleyisi

Turizm
Talebinin
Ozellikleri

Turizm Arzinin
Ozellikleri

Uygulama

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu anlatir.
Dersin ikinci saatinde 6grenci
sunumlari yapilir. Dersin Uglincl
saatinde haftanin konusu Uzerine
tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu anlatir.
Dersin ikinci saatinde 6grenci
sunumlari yapilir. Dersin tglincl
saatinde haftanin konusu tzerine
tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu anlatir.
Dersin ikinci saatinde 6grenci
sunumlari yapilir. Dersin t¢linci
saatinde haftanin konusu Uzerine
tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu anlatir.
Dersin ikinci saatinde 6grenci
sunumlari yapilir. Dersin Uglincl
saatinde haftanin konusu Uzerine
tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu anlatir.
Dersin ikinci saatinde 6grenci
sunumlari yapilir. Dersin tglinci
saatinde haftanin konusu lzerine
tartismalar yapilir.

Ogrencinin yaptigi sunum ara sinav
olarak degerlendirilecektir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu anlatir.
Dersin ikinci saatinde 6grenci
sunumlari yapilir. Dersin tglinci
saatinde haftanin konusu Uzerine
tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu anlatir.
Dersin ikinci saatinde 6grenci
sunumlari yapilir. Dersin tGglincl
saatinde haftanin konusu tzerine
tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu anlatir.
Dersin ikinci saatinde 6grenci
sunumlari yapilir. Dersin tglincl
saatinde haftanin konusu Uzerine
tartismalar yapilir.



Sira Hazirlik Bilgileri

12 Onerilen ders kitabinin, yardimcr kitaplarin ve égretim

elemani tarafindan verilen ders notlarinin ilgili bolimlerini

okumak, internet arastirmasi yapmak. Donem basinda

konusu ve takvimi belirlenen sunum &devlerinin 6grenciler

tarafindan hazirlanmasi.

13 Onerilen ders kitabinin, yardimai kitaplarin ve 6gretim

elemani tarafindan verilen ders notlarinin ilgili bélimlerini

okumak, internet arastirmasi yapmak. Doénem basinda

konusu ve takvimi belirlenen sunum &devlerinin égrenciler

tarafindan hazirlanmasi.

14 Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve 6gretim

elemani tarafindan verilen ders notlarinin ilgili bélimlerini

okumak, internet arastirmasi yapmak. Donem basinda

konusu ve takvimi belirlenen sunum &devlerinin 6grenciler

tarafindan hazirlanmasi.

15 Onerilen ders kitabinin, yardimai kitaplarin ve 6gretim

elemani tarafindan verilen ders notlarinin ilgili bolimlerini

okumak, internet arastirmasi yapmak. Dénem basinda

konusu ve takvimi belirlenen sunum &devlerinin 6grenciler

tarafindan hazirlanmasi.

is Yikleri

Aktiviteler

Derse Katihm

Ders Oncesi Bireysel Calisma
Ders Sonrasi Bireysel Calisma
Teorik Ders Anlatim

Vize

Ara Sinav Hazirhk

Final

Final Sinavi Hazirlik

Degerlendirme

Aktiviteler
Ara Sinav

Final

Ogretim
Laboratuvar Metodlan
Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari
Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Sayisi
14
14
14

—_ A

Agirhgi (%)
40,00
60,00

Teorik

Kimlik ve
Yiyecek

Kiresel Gida
Zinciri ve
Yiyecegin
Gelecegi

Bir Kdltur
Urtinti Olarak
Tat

Birlikte Yemek

Uygulama

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu anlatir.
Dersin ikinci saatinde 6grenci
sunumlari yapilir. Dersin tglincl
saatinde haftanin konusu Uzerine
tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu anlatir.
Dersin ikinci saatinde 6grenci
sunumlari yapilir. Dersin Uglincl
saatinde haftanin konusu tzerine
tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu anlatir.
Dersin ikinci saatinde 6grenci
sunumlari yapilir. Dersin tglincl
saatinde haftanin konusu lzerine
tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu anlatir.
Dersin ikinci saatinde 6grenci
sunumlari yapilir. Dersin Gglincl
saatinde haftanin konusu Uzerine
tartismalar yapilir.

Siiresi (saat)
3,00

2,00

2,00

15,00

1,00

25,00

1,00

25,00



Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Ana Bilim Dali / GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI ( YUKSEK LISANS - TEZLI ) X Ogrenme Ciktisi iliskisi

P.C.1 P.C.2 P.C.3 P.C.4 P.C.5 P.C.6 PC.7 PC.8 P.C.9 P.C.10
0.c.1 1 1 1 1

6.¢.2 1 1 1 1

6.¢.3 1 1 1 1

0.c.4 1 1 1 1

P.C. 1: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda ve ilgili disiplinlerde sahip oldugu bilgi ve beceriyi uzmanlik dizeyinde gelistirir ve derinlestirir.
P.C.2: Gastronomive Mutfak Sanatlari alaninda yer alan isletmelerin sorunlarini analiz edebilme ve problem ¢6zme becerilerine sahip olur.

P.C.3: Gastronomive Mutfak Sanatlari alaninda Turkiye'de ve diinyada yenilikleri ve gelismeleri takip eder. Bu gelismelere iliskin politika ve planlar
olusturur.

P.C.4: Gastronomive Mutfak Sanatlari faaliyetlerine iliskin profesyonel tekniklere ve uygulamalara sahip olur.

P.C.5: Gastronomive Mutfak Sanatlari alaninda bilgileri elestirel bir gézle degerlendirebilme yetkinligine sahip olur.

P.C. 6: Bilimsel arastirma yontemlerini kullanarak alaniyla ilgili bir arastirmayi planlar, ytritur, degerlendirir ve rapor halinde sunar.
P.C. 7: Alaninda uzmanlik gerektiren konularda bir calismayi baskalariyla ve bagimsiz olarak etkin bir sekilde yurutr.

P.C. 8: Edindigi bilgi ve becerileri analiz eder, elestirel sekilde yorumlar ve degerlendirir.

P.C.9: Yazli ve sozlii olarak etkili iletisim ve sunum becerileri gosterir.

P.C. 10: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda surdiirilebilirlik ilkelerini benimseyerek yerel ve kiiresel 6lcekte etik, cevresel ve ekonomik
sorumluluk bilinciyle hareket eder.

0.C. 1:  Gastronomi ve turizm kavramlarini tanimlar ve aciklar.
0.C.2: Rekreasyon, turizm ve gastronomi iliskisini aciklar.
0.C.3: Gastronominin sanatsal ve bilimsel boyutlarini aciklar.

0.C.4: Kiltiir ve yiyecek arasindaki baglantiyi, degisik kiiltiirlerde yiyecedin anlam ve nemini aciklar.
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